Kokoskranse

Ca. 150 stk.

Ingredienser:

400 g speltmel

200 g kokosmel

400 g smer (stuetemperatur)
300 g rarsukker

1 ceg

1 tsk. vanille

Sadan ger du:

. Bland mel, kokos, rarsukker og vanille p& bordet

. Skeer smgrret i mindre stykker og smuldre i melblandingen

. Tilscet ceg

. Zlt til en ensartet dej

. Kar dejen igennem kadhakker med stjiernemgnster

. Skeer dejstrimlerne i passende lcengde, og form til kranse

. Scet kagerne pd bageplade med bagepapir

. Bages pd ovnens midterste rille ved 200° C (varmluft 180° C)
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Variation:

Man kan erstatte halvdelen af kokosmel med smuttede hak-kede
mandler. Rist evt. de hakkede mandler pd en ter pande, det ger
kagerne ekstra loekre og sprede!



